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摘  要：乐安县位于江西省中部、抚州市西南部，依托亚热带山地独特的生态环境，以科技赋

能竹笋产业全链条发展，通过野外调查、实验室检测与大数据集成，系统揭示了乐安竹笋的生

态优势，土壤和水质优于欧盟标准，蛋白质等营养指标优良。科学研究为品牌建设奠定基础，

2025 年“乐安竹笋”品牌价值增至 17.92 亿元，先后亮相中国国际服务贸易交易会与联合国粮

农组织“从种子到美食”全球展览，获得国际认可，并成功签订对欧出口订单，实现了从深

山生境到全球舞台的价值跃升，这一实践为生态产品价值实现与乡村产业振兴提供了可借鉴

的案例样本。 
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1  前言 

一根竹笋，藏着亚热带山地的生态密码；一项研究，解码特色产业的可持续路径；一

场跨越，让深山风物登上国际舞台。2024 年，由乐安人民政府领导、中国科学院地理资源

所颜伶媛博士作为首席专家的乐安竹笋亚热带山地生境保护与可持续发展案例（简称“乐

安竹笋亚热带山地案例”）[1]获得科创中国-地标生境专业科技服务团评审通过，被列为“优

质地理产品生境保护与可持续发展”（地标生境）第 19 案例。科技支撑与“从科学认证到

国际舞台”的实践探索，江西乐安以科技为桥，打通生态保护、品质提升、产业升级与全

球流通全链条，书写科技赋能乡村产业高质量发展的生动样本（图 1）。 

2  科学筑基：用数据守护不可复制的山地生境 

乐安县地处赣中腹地，属亚热带湿润季风气候区，70% 以上的森林覆盖率、40 万亩

连绵竹海，造就了竹笋生长的天然温床。2024 年发表于《全球变化数据学报（中英文）》

的案例研究，通过野外调查、室内测试、大数据集成等手段，系统揭示乐安竹笋的生态优

势：土壤环境优于欧盟农业用地标准，水质优于我国生活饮用水卫生标准和欧盟标准，优
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良的生态环境共同孕育出肉厚、质嫩、营养丰富的优质竹笋（表 1）。在此基础上，科技进

一步向生产端延伸，引入了物联网环境监测系统，在竹笋核心产区部署传感器，实时采集

温度、湿度、光照等数据，对乐安竹笋生态环境及生长过程进行追溯，践行地标生境行动

计划的理念[2]。 
 

 
 

图 1  江西省抚州市乐安县竹林 

 
表 1  乐安竹笋营养价值检测结果统计表[3] 

检测公司  采样时间  检测时间 样品名称  样品类型 单位  蛋白质  脂肪（定量限） 

炭烤嫩笋尖 加工产品 g/100g 2.75  0.3 武汉市华测检测技术有限

公司 

2022.3  2022.3 

水煮清竹笋 加工产品 g/100g 2.55  0.2 

野生小竹笋 加工产品 g/100g 2.7  0 (0.5) 潍坊海润华辰检测技术有

限公司 

2022.6  2022.6 

炭烤笋尖  加工产品 g/100g 2.6  0 (0.5) 

江西省农业科学院农产品

质量安全与标准研究所 

2024.1  2024.2  竹笋  鲜笋  %  2.9  – 

安徽省中鼎检测技术有限

公司 

2024.7  2024.8  冬笋  加工产品 g/100g 2.38  0.4 

 

3  价值跃升：从深山集市到中国国际服务贸易交易会 

科技赋能直接驱动了产品价值链的品牌增值。2025 年，中国品牌建设促进会评估“乐

安竹笋”品牌价值达 17.92 亿元[4]，较 2023 年的 13.71 亿元增加了 4.21 亿元，实现跨越式

增长。同年 9 月，乐安竹笋亚热带山地案例亮相 2025 年中国国际服务贸易交易会，参加了

由联合国粮农组织与中国科学院地理科学与资源研究所联合主办的“一国一品”与“地标

生境”产品联展（图 2）。在展会现场，案例首席专家颜伶媛博士向联合国粮农组织“一国

一品”秘书处、亚太区域办公室以及来自各示范国的代表进行了专项介绍，以科学的语言诠

释乐安竹笋的独特风味品质与优越生态价值，让世界读懂“乐安竹笋”从山地生态密码到

国际品质标杆的跨越之路。 
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图 2  乐安竹笋在 2025 年中国国际服务贸易交易会展出（2025 年 9 月，北京） 

 

4  品牌领航：用科学认证打通全球流通的新路径 

2025 年 10 月，乐安竹笋作为地标生境优秀代表，受邀亮相意大利罗马联合国粮农组

织首届“从种子到美食”全球展览，凭借将乐安竹笋的生境研究、营养成分研究等学术成

果转化为品牌传播素材，突出“亚热带山地原生生态”“科学溯源”“营养优良”的差异化

标签，获得了与会国际代表的广泛青睐和好评。在展览现场，抚州市代表团对案例成果给

予了充分肯定，在由中国科学院地理资源所主办的“地标生境技术应用专题论坛”上，乐

安竹笋亚热带山地案例政府代表乐安县县委书记艾志峰分享了政府如何通过“地标生境”

模式，推动特色农业可持续发展、促进农民增收与乡村振兴的“乐安经验”（图 3）。 
 

 
 

图 3  乐安竹笋在联合国粮农组织首届“从种子到美食”全球展览 

“地标生境技术应用专题论坛”（2025 年 10 月，意大利罗马） 
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科学背书与品质升级，为乐安竹笋打开全球市场大门。乐安竹笋作为国家地理标志产

品和首批中欧互认地理标志产品，由当地龙头企业江西广雅食品有限公司与意大利客商签

订了价值 622 万美元的出口订单（图 4）。该订单的签订表明，基于科学品质认证的乐安竹

笋已进入中欧地理标志产品贸易渠道。 
 

 
 

图 4  江西广雅食品有限公司与意大利客商签约（2025 年 10 月，意大利罗马） 

 

5  结语 

科技守护生态，生态孕育品质，品质成就品牌。乐安竹笋以学术研究筑牢生态根基，

以数字技术赋能产业发展，以国际认证拓宽市场空间，走出一条生态优先、科技引领、绿

色发展、全球共享的特色产业之路。 
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